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PUTEN SPEZIALITATEN Alle Gerichte mit Basmatireis
PUTEN — CURRY Zarte Putenfiletstiicke in einer pikanten Currysahnesofe gegart 12.00

SABZI - PUTE 12.00
Putenfleischstiicke mit frischem Gemiise zubereitet in einer Currysofie

PUTEN VINDALO (SCHARF) 12.00
Putenfleischstiicke mit Kartoffeln in einer pikanten SoBe gegart

PUTEN TIKKA MASALA Putenfleischstiicke nach 24-stundiger Marinade 12.00

am Spief im Tandoor gegrillt, mit Paprikastreifen, Tomaten, Zwiebeln,

Knoblauch und Ingwer in einer leckeren SoRe gegart, scharf

PUTEN MADRAS (MITTEL-SCHARF) 12.00
Zartes Putenfleisch in einer mittelscharfen SpezialsofSe mit Pepperoni,

Iwiebeln, Tomaten und Ingwer zubereitet

PUTEN CHILI Putenfleischstiicke frittiert mit Zwiebeln, Paprika, Ingwer, 12.00
und Knoblauch, serviert in einer speziellen roten ChilisoRe (scharf)

PUTEN JALFAREZI Putenfleischstiicke in einer wiirzigen Mischung aus Zwiebeln, 12.00
Knoblauch, Tomaten und Paprika, serviert in einer CurrysoRe

PUTEN KHUMBH 12.00
Gebratenes Putenbrustfilet mit frische Champignons in einer exotischen GewiirzsoBe

LAMM /LAME Alle Gerichte mit Basmatireis
LAMB — CURRY Lammfleisch in einer speziellen mit Sahne angerichteten CurrysoBe  12.50

LAMB TIKKA MASALA 12.50
Lammileischstiicke im Tandoor gegrillt mit orientalisch gewiirzter Sofe

LAMB BHUNA 12,50
Lammstiicke in einer ausgewogenen Gewiirzsofte mit Zwiebeln, Knoblauch und Tomaten
LAMB KHUMBH 12.50
Gebratenes Hiihnerbrustfilet mit frischen Champignons in einer exotischen GewiirzsoBe

LAMB PALAK 12.50

Lammstiicke mit Zwiebeln und Tomaten, gebraten in einer Mischung aus Spinat

LAMB SUBJI Gebratenes Lammfleisch in einer exotischen Kombination aus Gewiirzen  12.50
und verschiedenen frischen Gemiise

LAMB CHANNA Lammfleisch mit Kichererbsen in einer speziellen Sahne-CurrysoBe ~ 12.50

LAMB VINDALOO (scharf) 12.50
Gebratene Lammfleischstiicke mit Kartoffeln in einer pikanten SoBe

MUTTON DAAL 12.50
Lammfleisch gebraten in einer exotischen Kombination aus Gewiirzen und gelben Linsen
MUTTON SHAHI KORMA Ein Gericht aus der koniglichen Moghul-Kiiche, 12.50

Lammfleisch wird in einer milden SoBe aus Gewiirzen, Sahne, Mandeln,
Kokosnuss und Cashewniissen zubereitet.

LAMB BHINDI MASALA 12.50
Lammstiicke mit Okraschoten, Zwiebeln, Ingwer und Knoblauch gebraten

LAMM MADRAS (Scharf) Zartes Lammfleisch in einer scharfen SpezialsoBe 12.50
mit Pepperoni, Zwiebeln, Tomaten und Ingwer zubereitet

BALTI LAMM Zarte Lammfleischstiicke mit Paprikastreifen, Tomaten, Zwlebeln 12.50
Knoblauch und Ingwer in einer leckeren SoBe gegan g ————— =1
MUTTON-DO-PIAJA 12.50
Zarte Lammfleischstiicke mit Zwiebelscheiben, Kuoblauch und Gewiirzen gebraten .
ROGHAN JOSH Lammfleischstiicke zubereitet in eifier wiirzigen Mischung 12.50

aus Zwiebeln Knoblauch, Tomaten, Paprika und CurrysoBe

NACHSPEISEN / DESSERT i e |

GULAB JAMUN (3 Stiick) Eine siiBe Kastlichkeit aus Zucker, Wasser, Milch Festkorper, 300 ==

Gegarte Butter, Kokos und Weizenmehl

FIRNI Indischer Reis Pudding mit Milch und Kardamom 3.00
MANGO CREAM mit Nissen und Kokosraspeln 3.50
OBSTSALAT mit Joghurt 3.50

LASSI mit Joghurtgetrank , (Mango, Sii6, und Salz) (0,31) 3.50

MEERESFRUCHTE / SEA FOOD Alle Gerichte mit Basmatireis

95  Fisch CURRY Erlesener Fisch gebraten mit Ingwer, Zwiebeln und frischen Krautern 11.00

96  FISCH BHUNA Erlesener Fisch gebraten mit Ingwer, Knoblauch, Zwiebeln und Tomaten  12.00

97  FISCH MADRAS (SCHARF) 12.00
Fisch gebraten mit Kokosnuss, Ingwer, Knoblauch und Tomaten in orientalischer SoBe

98 » JHINGA PALAK 15.00
Garnelen mit frischen Zwiebeln und Tamaten in Rahmspinat orientalisch gewiirzt

99  JHINGA SHAHI Ein Garnelen-Gericht aus der koniglichen Moghul-Kiiche, 15.00
in einer milden SoBe aus Gewiirzen, Sahne, Mandeln,
Kokosnuss und Cashewniissen zubereitet.

100 FISH CHILI Fischfilet frittiert mit Paprika, Zwiebeln, Weilkohl, Ingwer und 11.00
KnoblauchsoBe, dazu indisches Brot und Basmatireis

101 FISCH JALFAREZI Fischfilet in einer wiirzigen Mischung aus Zwiebeln, Knoblauch 11.00
Tomaten, Fischfilet, Paprika und CurrysoBe zubereitet

102 FISCH SABZI Fischfilet mit frischem Gemiise in einer CurrysoBe zubereitet 11.50
REISGERICHTE / RICE SPECIALITIES

103 DAMM VEGETABLE BIRYANI 10.50

) Basmatireis gebraten, mit versch. Gemiise, Niissen, Rosinen und SoBen

104 DAMM CHICKEN BIRYANI Hiihnerbrustfilet mit Basmatireis gediinstet, mild gewiirzt ~ 11.00
mit Mandeln, Kokosnuss, Rosinen und SoBe

105 DAMM LAMB-BIRYANI Lammfleisch mit Basmatireis gediinstet in Rosinen, Kokosnuss ~ 13.00

107 DAMM JHINGA BIRYANI Garnelen mit Basmatireis gediinstet, orientalisch gewiirzt 15.00

108 DAMM MAHARAJA BIRYANI Lammileisch, Hiihnerbrustfilet, Krabben und Gemiise 13.00
mit Basmatireis in einer speziellen Gewiirzsofe
FUR DEN VEGETARIER/VEGETARIAN Alle Gerichte mit Basmatireis

109 DAAL-MAKHAN (wird in einer eimerdhnlichen Schiissel serviert) 10.50
Linsen mit in Butter gerdsteten Zwiebeln und Knoblauch

110  BHAJI-MIX Eine Mischung aus frischen Gemiise in Currysofie 10.50

111 MATTER PANEER Griine Erbsen mit hausgemachten Frischkdse und Gewiirzen zubereitet 10.50

112 SHAHI- PANEER Hausgemachter Kase in Sahnesofie 10.50
mit Rosinen, Mandeln, Cashewniissen und Kokosnuss

113 MULAI - KOFTA Kartoffel-Kase-Billchen mit Cashewniissen und Sahnesofe 10.50

114 PALAK - PANEER Hausgemachter Frischkdse 10.50
im Spinat mit Zwiebeln, Tomaten, Sahne und Gewiirzen

115  CHANA MASALA Kichererbsen mit Kartoffeln, Tomaten, Zwiebeln und Ingwer 10.50

116 BHINDI MASALA 10.50
Okra Gemiise mit Zwiebeln, Tomaten, Ingwer, Knoblauch und Gewiirzen

117 BENGEN BHARTA Aubergine im Tandoor gegrillt, piiriert, 10.50
mit frischen Krdutern, Ingwer und Knoblauch

118  SHABNAM-CURRY Frische Champignans mit griinen Erbsen, Ingwer, Knoblauch, 10.50
Tomaten und Zwiebeln mit orientalischen SoBen

119  SABZI SHAHI KORMA Verschiedenes Gemiise der Saison, 1050

__infeinabigestimmter Cashewniisse-SahnesoBe und MandelsoBe mit exotischen Gewiirzen

120 CHEESE — CHILI Hausgemachter Kase mit verschiedenen Gewiirzen, lﬁ 50
Paprika, Zwiebeln und Knoblauch zubereitet (pikant) A

121 TARKA DAAL Linsen mit Tomaten, S 10.50
Knoblauch und Ingwer gegart und im Tonkrug serviert {pikant) St

122 PANIR TIKKA BUTTER MASALA Hausgemachter Frischkdse im Tandﬂﬁr gebacken 10.50
und mit einer leckeren MasalasoBe zubereitet =

123  DAMM ALU Gefillte Kartoffeln mit hausgema(mem Frischkse und 10.50

___Cashewniissen in einer SpezialsoBe serviert
i 123a GEMUSE-CHILT Verschiedene Gemusg,frrﬁsert mit Paprika, Zwiebeln, WeiGSkohl, 10.50

Ingwer und KnoblauchsoBe und Basmatireis

GETRANKE lieferung von Getranken auf Anfragen

Mineralwasser (0.7 |-Flasche) 2.00 Cola/Fanta/Sprite (1 |-Flasche) 2.50
Bier (0.5 |-Flasche) 2.00 Kasten Bier (20 Flaschen) 24,00
Wein (0.7 I-Flasche) ab7.00

NEUEROFFNUNG

MAHARAJA

f- PALACE A

Original
Indisches Restaurant

09141976 00 80
Fax: 09141976 00 81

OberetorstraBle 5 - 91781 WeiBBenburg

Tel:



Öffnungszeiten Täglich 11:30-14:00
16:30-21:00
Abhol & Lieferung ab 30 €


MITTAGS-MEN(S - THALI GERICHTE
Jedes Menii Montag-Freitag von 11.30 Uhr bis 14.00 Uhr
Alle Gerichte mit Basmatireis

M1 CHICKEN VINDOLOO (SCHARF)
Hiihnerbrustfilet mit Kartoffeln in einer scharfen GewiirzsoBe
M2 CHICKEN CURRY
Hiihnerbrustfilet in einer speziellen mit Sahne angerichteten Currysofe
M3 CHICKEN JALFAREZI
Hiihnerbrustfilet in einer wiirzigen Mischung aus Zwiebeln, Knoblauch,
Tomaten, Paprika in einer CurrysoBe
M4 MURGH PALAK Hiihnerbrustfilet mit Zwiebeln und Tomaten
in speziell gewiirztem Rahmspinat
M5 PUTEN - CURRY
Zarte Putenfiletstiicke in einer pikanten Currysahnesofie gegart
M6 SABZI- PUTE Putenfleischstiicke
mit frischem Gemiise zubereitet in einer CurrysoBe
M7 PUTEN VINDALOO THALI (scharf) Putenfleischstiicke mit Kartoffelstiickschen
in einer pikanten SoBe gegart
M8 LAMB - CURRY Lammfleisch in einer speziellen mit Sahne angerichteten CurrysoRe
M9 LAMB PALAK THALI Lammfleischstiicke mitZwiebeln und Tomaten
gebraten in einer Mischung aus Rahmspinat
M 10 LAMB SUBJI Gebratenes Lammfleisch
in einer exotischen Kombination aus Gewiirzen und verschiedenen frischen Gemiise
M11 LAMB CHANNA THALI Lammfleisch mit Kichererbsen
in einer speziellen Joghurt-Currysofe
M12 DAMM VEGETABLE BIRYANI Basmatireis gebraten
mit Zwiebeln, Paprika, Niissen, Rosinen und SoRen
M13 DAMM CHICKEN BIRYANI Hiihnerbrustfilet mit Basmatireis gediinstet, mild gewiirzt
mit Mandeln, Kokosnuss, Rosinen
M14 DAAL-MAKHAN Linsen mit in Butter gerdsteten Zwiebeln und Knoblauch
M15 BHAJI-MIX Eine Mischung aus frischen Gemiise in CurrysoBe
Mixed vegetables
M16 MATTER PANEER THALI griine Erbsen mit Hausgemachtem Frischkise,
Tomaten, Zwiebeln, Joghurt und Gewiirzen gebraten
M 17 CHANNA MASALA THALI Kichererbsen mit Kartoffelwiirfeln,
Tomaten, Zwiebeln und Ingwer
M 18 BHINDI MASALA THALI Okragemiise mit Tomaten, Zwiebeln
Ingwer, Knoblauch und Gewiirzen
M 19 Fisch CURRY THALI
Erlesener Fisch gebraten mit Ingwer, Zwiebeln und frischen Kriutern
M20 FISCH JALFAREZI THALI Fischfiletstiicke zubereitet in einer wiirzigen Mischung
aus Zwiebeln, Knoblauch, Tomaten, Paprika, Karotten und CurrysoBe
M 21 FISCH SABZI THALI Fischfiletstiicke mit frischem Gemiise,
in einer CurrysoBe zubereitet

BROT und RAITA
19 NAAN Fladenbrot aus Weizenmehl im Tandoor gebacken
20  CHILI NAAN Fladenbrot aus Weizenmehl mit griiner Chili im Tandoor gebacken
21 ROTI Fladenbrot aus Vollkornmehl
22 PARATHA Vollkornmehlbrot in Butter zubereitet
23 BUTTER NAAN Butter-Fladenbrot aus Weizenmehl im Tandoor gebacken
24  KNOBLAUCH NAAN
Knoblauch-Fladenbrot aus Weizenmehl im Tandoor gebacken
25  RAITA Erfrischendes Joghurt mit Gurken und Gewiirzen
26 MAHARAJA RAITA Erfrischendes Joghurt mit gehackten Zwiebeln,
Gurken, Tomaten und Gewiirzen (scharf)
27 ALU RAITA Kartoffel-Raita mit Joghurt und Gewiirzen
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VORSPEISEN/APPETIZERS

GOBI PAKORA Blumenkohl im gewiirzten Kichererhsenteig ausgebacken mit Soen
BENGEN PAKORA Auberginen im gewiirzten Kichererbsenteig ausgebacken mit SoBen
ALU PAKORA Kartoffeln im gewiirzten Kichererbsenteig ausgebacken mit SoBen
KHUMBH PAKORA

Champignons im gewiirzten Kichererbsenteig ausgebacken mit So3en

MURGH PAKORA

Hiihnerbrustfilet im gewiirzten Kichererbsenteig ausgebacken mit SoBen

MACHI PAKORA Fisch im gewiirzten Kichererbsenteig ausgebacken mit SoBen
PANEER PAKORA

Hausgemachter Kase im gewiirzten Kichererbsenteig ausgebacken mit SoBen
ONION BHAJI Zwiebelringe im gewiirzten Kichererbsenteig ausgebacken mit SoBen
MIXED PAKORE (Nr.1 his 8) 2 Personen

Gemischte Vorspeisenplatte fiir zwei Personen mit SoBen

PANEER NAAN Fladenbrot aus Weizenmehl mit hausgemachten Kiise gefiillt

und Gewiirzen im Tandoor gebacken

BHAJI PRANTHA

Bldttriges Vollkornmehl-Brot mit Butter, gefillt mit Gemiise, im Tandoor gebacken
KEEMA PRANTHA

Bldttriges Vollkornmehl-Brot mit Butter, gefiillt mit Hihnchen im Tandoor gebacken
VEGETABLE SAMOSA (2 Stiick) Frittierte Pastetchen gefiillt mit Kartoffeln und Erbsen
MAHARAJA SAMOSA 2 (Stiick)

Fritierte Pastetchen gefiillt mit Kartoffeln , Kichererbsen, Tomaten und Zwiebeln
MAHARAJA PANEER TIKKA Hausgemachte Frischkdsewiirfel mariniert

mit Paprika und Zwiebeln auf einem Spief im Tandoor gegrillt

PAPADAM (2 Stiick) Hauchdiinne gewiirzte Linsenwaffeln

MASALA PAPADAM ( 2 Stiick)

Wiirzige Linsenwaffeln mit Tomaten, Gurken und Zwiebeln (scharf)

ZEERA ALU

Kartoffeln gebraten mit Kiimmel, Zwiebeln und frischen Tomaten und Gewiirzen

SUPPEN/SOUPS

BHAJI SOUP Gemiisesuppe
TOMATOE SOUP Tomatensuppe
MURGH SOUP Hiihnersuppe
GANGA SOUP Linsensuppe

SALATE / SALAD

GURKENSALAT

TOMATENSALAT mit Zwiebeln

GEMISCHTER SALAT

MURGH SALAD Gemischter Salat mit Hiihnerbrustfilet

TANDOORI SPEZIALITATEN Alle Gerichte mit Basmati Reis und Naan serviert
MURGH TIKKA Hiihnerbrustfilet, mariniert mit Joghurt, am SpieB im Tandoor gegrillt
LAMB TIKKA Saftiges Lammfleisch mariniert

mit Joghurt am Spief im Tandoor gegrillt

FISCH TIKKA Erlesener Fisch in feinen Gewiirzen und Kréutern

mariniert mit Joghurt im Tandoor gebacken

JHINGA TANDOORI Garnelen, nach Art des Hauses mariniert mit Joghurt

nur beim Volk des Indu-Tales bekannt am Spief3 im Tandoor gegrillt

MAHARAJA TANDOORI MIX (1 Person)

Eine Zusammenstellung aus verschiedenen Tandoor-Spezialititen (von 41 bis 51)
MURGH MALAITIKKA Hahnchenbrustfillet am SpieR, mariniert mit Joghurt

und Cashewnusspaste, Gewiirzmischung im Tandoor gegrillt

PUTEN TANDOORI

Zarte Putenfiletstiicke nach 24-stiindiger Marinade am Spie im Tandoor gegrillt
SABZI TANDOORI

Feine Auswahl verschiedener Gemiise und Gewiirze im Tandoor gegrillt
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MAHARAJA SPEZIAL GERICHTE Alle Gerichte mit Basmatireis
(KARAHI UND TANDOORI SPEZIALITATEN)

52 MAHARAJA SPEZIAL DAMM MIX Zwei verschiedene Fleischsortenstiicke
(Hiihnerfleisch, Putenfleisch und hausgemachter Kasewiirfel)
nach 24- stiindiger Marinade am SpieB im Tandoor gegrillt, mit Paprikastreifen, Tomaten,
Iwiebeln, Knoblauch und Ingwer im geschlossenen Tonkrug unter Dampf gegart (mittelscharf)
53  DAMM MIX Drei verschiedene Fleischsortenstiicke (Hiihnerfleisch, Putenfleisch 13.00
und Lammfleisch) nach 24- stiindiger Marinade am SpieB im Tandoor gegrillt,
mit Paprikastreifen, Tomaten, Zwiebeln, Knoblauch und Ingwer
im geschlossenen Tankrug unter Dampf gegart (mittelscharf)
54 MAHARAJA SPEZIAL KARAHI MURGH (HUHN) Hiihnerfleischstiicke mit Zwiebeln,
Tomaten, Ingwer, Knoblauch und frisch gemahlene Gewiirzen in Karahi zubereitet
55 MAHARAJA SPEZIAL KARAHI LAMM Lammfleischstiicke mit Zwiebeln, Tomaten,
Ingwer, Knoblauch und frisch gemahlenen Gewdirzen in Karahi zubereitet
56 KARAHI FISCH Erlesener Fisch auf Spie® im Tandoor gegrillt mit frischen Tomaten,
Ingwer, Knoblauch, Zwiebeln und Paprikastreifen zubereitet
57 MAHARAJA SPEZIAL KARAHI PANEER Hausgemachter Frischkse mit Zwiebeln,
Tomaten, Ingwer, Knoblauch und frisch gemahlenen Gewiirzen in Karahi zubereitet
58a JHINGA MASALA (SCHARF) Garnelen nach 24-stundiger Marinade
am SpieB im Tandoor gegrillt, mit Paprikastreifen, Tomaten, Zwiebeln,
Knoblauch und Ingwer in einer leckeren Sof3e gegart
59 TANDOORI PANEER TIKKA Hausgemachte Frischkasewiirfel mit Paprika, Tomaten und
Iwiebeln mariniert, auf einem Spief im Tandoor gegrillt
60 MAHARAJA ASKIM GREEN CHICKEN TANDOORI Zartes mariniertes Hiihnerfleisch
in Spinat,-Minze,- und KoriandersoBe im Tandoor gegrillt

HUHN / CHICKEN Alle Gerichte mit Basmatireis
61 CHICKEN CURRY Hiihnerbrustfilet in einer speziellen mit Sahne angerichteten CurrysoBe 10.00

° 13.00

12.90
13.00
12.00
12.00

16.50

12.50

12.50

62 CHICKEN MANGO CURRY 11.00
Hiihnerbrustfilet in einer wiirzigen SoBe aus Sahne mit frischen Mangostiicken
62a CHICKEN BANANE CURRY 11.00

Hiihnerbrustfilet in einer wiirzigen SoBe aus Sahne mit frischen Bananestiicken
63 CHICKEN VINDOLOO (scrarr) Hiihnerbrustfilet mit Kartoffeln in einer scharfen GewiirzsoBe 11.50

64 CHICKEN JALFAREZI Hiihnerbrustfilet in einer wiirzigen Mischung aus Zwiebeln, 11.90
Knoblauch, Tomaten, Paprika in einer CurrysoBe
65 DAMM CHICKEN TIKKA MASALA Hiihnerfleischstiicke nach 24-stundiger Marinade 12.50

am SpieB im Tandoor gegrillt, mit Paprikastreifen, Tomaten, Zwiebeln,
Knoblauch und Ingwer in einer leckeren Sofie gegart, scharf
66 MURGH PALAK 10.90
Hiihnerbrustfilet mit Zwiebeln und Tomaten in speziell gewiirztem Rahmspinat
Tender chicken with onions and tomatoes in spinach and special spices

66a CHICKEN DAAL Hiihnerbrustfilet in einer Kombination aus gelben Linsen, Sahne und 10.90
Gewiirzen Tender chicken in a combination of spices and lentills

67 BUTTER-CHICKEN Im Tandoor gegrillte Hiihnerfleischstiicke orientalisch gewiirzt 11.90
in einer speziellen ButtersoBe Tandoor roasted chicken with a special buttersauce

68  CHICKEN — SHAHI- KORMA Ein Gericht aus der kdniglichen Moghul-Kiiche, 11.90
Hiihnerbrustfilet wird mit einer milden SoBe aus Gewiirzen, Sahne, Mandeln, Kokosnuss
und Cashewniissen zubereitet.

69 BHUNA — CHICKEN Saftig gebratenes Hiihnerbrustfilet mit Ingwer, Knablauch, 11.90
Iwiebeln und Tomaten

70 MURGH - KHUMBA Gebratenes Hiihnerbrustfilet mit frische Champignons 11.50
in einer exotischen GewiirzsoBe

71 CHILI - CHICKEN Hahnchenbrustfilet frittiert mit Paprika, Zwiebeln, WeiBkohl, Ingwer  12.00

und KnoblauchsoBe, dazu indisches Brot und Basmatireis
72 CHICKEN MADRAS (mittelscharf) Zartes Hiihnerfleisch 11.50
in einer mittelscharfen SpezialsoBe mit Pepperoni, Zwiebeln, Tomaten und Ingwer
73 BALTICHICKEN Hiihnerfleischstiicke nach 24- stiindiger Marinade am Spie@
im Tandoor gegrillt mit Paprikastreifen, Tomaten, Zwiebeln, Knoblauch und Ingwer
in einer leckeren SoBe gegart

11.50





